Para até

de massa pronta

FABRICADO '
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FICHA TECNICA: O

Maquina amassadeira WP-250 é indicada para bater massas de pizzas, esfihas, paes e outros
produtos similares.

E construida com estrutura em aco carbono com pintura eletrostatica e cuba em inox de
facil limpeza.

Especificacoes técnicas:

Alimentacao de energia: 127/220v ¢/ chave seletora;
Motor: 1/2 Hp650W

Hz: 60 ciclos;

Amperagem: 10A;

Poténcia: 0,65kw/h;

Tomada: 10A 2p+T (3 pinos);

Equipamento com dispositivo de seguran¢a Nr12
Dimensoes:

Comprimento: 630mm;

Largura: 630mm;

Altura: 775mm - 945 ¢/ alavanca;

Peso: 49 Kg

Dimensoes ¢/ embalagem:

Comprimento: 760mm;

Largura: 740mm;

Altura : 870mm;

Peso bruto: 64,5 Kg

Cubagem: 0,49m*

* Mediante a entrega do mesmo em nossa fabrica ou posto autorizado. Os custos de transporte correrdo por conta do cliente,

Imagem meramente ilustrativa, Nossos produtos podem sofrer alteragdes sem aviso prévio -V0525.
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