DIMENSOES E ESPECIFICACOES TECNICAS
FORNOS PARA ASSAR PIZZA

PIETRO FORNOS

MOD. AM 85 1 GAS
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OBS: imagens meramente ilustrativas. Os equipamentos podem sofrer alteragées sem aviso prévio.



DIMENSOES E ESPECIFICACOES TECNICAS
FORNOS PARA ASSAR PIZZA

PIETRO FORNOS

MOD. AM 85 1 GAS
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COIFA PARA MOD. AM 85 1 GAS
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OBS: imagens meramente ilustrativas. Os equipamentos podem sofrer alteragées sem aviso prévio.




DIMENSOES E ESPECIFICACOES TECNICAS
FORNOS PARA ASSAR PIZZA

PIETRO FORNOS

MOD. AM 85 1 GAS
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003 FORNOS 003 FORNOS
[c
< B B
Al oo o000 IN J — SDOD_
I ®o 0 0 0 o® Erl ;
H Al oo o000 IN — SDOD_
C
I ®o O 0 o0 o® —| {l ;
G Al _coooo IN ! B — SDOD—
9 D
I ®O o O O O® B % D—‘—’
F
G g A g g
D Largura ) A i
A B (of D A B (of D
1600 mm 2155 mm 2255 mm 1040 mm 1600 mm 1000 mm 110 mm 20 mm
E F G H |
230mm 550 mm 1225mm 1900mm 675mm VlSTA SUPERIOR
Vel. Esteira Nll-aalrliqa'/EMs:fdi;:a Comp. Tiinel Temp. Méx. 003 FORNOS
1210 min. 800/840 mm 1000 mm 350°C
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OBS: imagens meramente ilustrativas. Os equipamentos podem sofrer alteracdes sem aviso prévio.



